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COUVERT
Cesto de pdo sortido (Broa de milho, Pao da Azéia, Tostas)
Mini salgadinhos, queijos laminados, doce de abobora, azeitonas

marinadas

SOPA
— 1 opgdo a escolha —
Creme de legumes da horta
Creme de peixe com crotons de pdo frito
Sopa de tomate com ovo esfarripado

SOPCl dC CSPi'I’lOlfTGS cremosa

ENTRADA
-~ \l

— 1 op¢do a escolha -

». ) i .
Queijo feta em cama de rucula e alfaces mistas com tomate cherry e
aromatizado com vinagre balsamico

Folhadinho de galinha caseiro em juliana de alface e cenoura
Almofada de queijo fresco e mel no forno com salada verde

Ovos com farinheira e tomate confitado



Cosamenta Lave (%att (nadicianal

PEIXE
— 1 opgdo a escolha -
Brandada de bacalhau com coentros(*)
Bacalhau espiritual cremoso(*)
Solha com bechamel em crosta de broa de milho e baratinhas(*)

Rolinhos de peixe com molho de ervas aromaticas e arroz basmari(*)

(*)Acompanhamento: Salada mista aromadtica com vinagre balsamico

CARNE
— 1 opgdo a escolha -
Lombo de porco a portuguesa com batatas novas(*)
Paupiltes de frango com molho de cogumelos ¢ arroz de passas(*)
Arroz de pato com enchidos tostadinho(*)

Tirinhas de novilho a Lafdes estufado com pure de batata esmagada(*)

(*)Acompanhamento: Legumes salteados

SOBREMESA
— 1 opgdo a escolha -

Pudim de leite com caramelo
Bolinho de chocolate com gelado de baunilha
Doce de natas com palitos de champagne
Tortinha de cenoura com molho de chocolate

Tarte de laranja com molho de citrinos



.

€35,00/pessoa (sopa + prato principal + sobremesa) e bebidas incluidas
(vinho branco, vinho tinto, cerveja, sumos de laranja e tropical, dgua e
cafe)
€50,00/pessoa (sopa + prato principal de peixe e carne + sobremesa) e
bebidas incluidas (vinho branco, vinho tinto, cerveja, sumos de laranja
e tropical, dgua e cafe)
Suplemento da entrada: €7,50/pessoa
Suplemento do couvert servido na mesa: €5,00/pessoa

Suplemento de buffet: €25,00/pessoa(*%)

(**) BUFFET DE FRIOS COM SOBREMESAS

Saladas da horta: Alface em Juliana, Tomate brunesa com oregano,
laminado de pepino, cenoura ralado
Salada de polvo em escabeche
Cachago assado com queijo da Azoia
Cavala em molho de tomate

Mesa de enchidos e queijos com compotas

Dogaria
Arroz doce
Mousse de chocolate
Doce de bolacha
Pudim de ovos a antiga
Tartes diversas

Bolo de chocolacte
Pdo de lo

Bebidas incluidas (vinho branco, vinho tinto, sangria, cerveja,

sumo laranja, sumo magd, sumo tropical, agua e café)



cltiliceet

O prego inclui:

[va a taxa legal

Al
-«

O preco ndo inclui:
Decorag¢do nas mesas ou outra
Bolo de Noivos/Bodas e espumante
Animacgao
3
Condicaes
Os valores apresentados nesta ementa sdo para o minimo de 30 adultos.
O envio do or¢camento ndo constitui uma pré—reserva.
O cliente devera comunicar por escrito a adjudicag¢dao do casamento com a
indicac¢do expressa do dia.

Ementa or¢amentada para o minimo de adultos indicados na proposta
Revisdo de pregos caso o numero final de convidados seja inferior ao
acordado inicialmente.

O numero total de convidados deve ser confirmado até 15 dias antes do
evento. Apos esta confirmagdo ndo poderdo ser consideradas alteragdes para
menor numero de convidados.

A adjudicagao implica a aceita¢do de todas as condi¢oes expressas na

proposta da qual faz parte estas condi¢des gerais

%
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Pagamentos
30 % com a adjudicag¢do (valor nao reembolsavel na eventualidade de
desisténcia);
40% do valor estimado a 30 dias do evento, (valor ndo reembolsavel na
eventualidade de desisténcia);
Restante pagamento na véspera do servigo.
No caso do evento ser anulado 30 dias antes da data de realizag¢do todos os
pagamentos efetuados ndo serdo reembolsados. Caso o evento seja anulado
com as montagens do mesmo a decorrer a ultima tranche de pagamento

devera ser efetuada na totalidade.

Criancas até 1 ano ndo pagam
Dos 2 aos 4 anos (inclusive) pagam 25%,

Dos 5 aos 10 pagam 50%

BE-otel:Zimbros £
Q] .La

Facho de Azéia

Cabo Espichel RESTAURANTE
2970-335 Sesimbra

Telef. 210405470

Email: hoteldoszimbros@gmail.com



