
C A S A M E N T O
 C O M  S E R V I Ç O

E M P R A T A D O  O U
E M  R E G I M E  D E

B U F F E T
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B E B I D A S

Salgadinhos: Rissóis,
Croquetes, Pastéis de
bacalhau, Chamuças

Canapés variados e mini
quiches

Espetadinhas de tomate e feta
Espetadinhas melão e

presunto

Moscatel
Vinho do Porto

Sumos laranja e tropical
Espumante

C O C K T A I L  D E
B O A S  V I N D A S



M
en
u

P E I X E

Creme de alho francês com
presunto braseado

Salada de requeijão em cama
de vegetais escalfados em

vinagre de champagne

Mini tranches de salmão
estufados em cebola e
coentros com puré de

espinafres e arroz de alperce

E N T R A D A S
( 1  À  E S C O L H A )

C A R N E

Peito de frango com mostarda
e mel folhado com molho de
feijão verde e batata padeiro

braseada



M
en
u

Pudim de requeijão e doce de
abóbora menina, ou
Manjar de manga, ou

Mini tarde de maçã com massa
filo e gelado de baunilha e

canela

S O B R E M E S A S
( 1  À  E S C O L H A )

B E B I D A S

Água
Vinho branco e tinto

Sumos
Cerveja



Preço por pessoa com serviço
empratado e 1 entrada:

€135,00/pessoa. Bebidas
incluídas

Preço por pessoa em regime
buffet e 1 entrada: €

155,00/pessoa. Bebidas
incluídas

Suplemento de camarão -
€5,00/pessoa



Condições

Os valores apresentados nesta ementa
são para o mínimo de 50 adultos.

O envio do orçamento não const itui
uma pré-reserva.  

O cl iente deverá comunicar por escrito
a adjudicação do casamento com a

indicação expressa do dia .
Ementa orçamentada para o mínimo de

adultos indicados na proposta
Revisão de preços caso o número f inal

de convidados seja  infer ior  ao
acordado inic ia lmente.  

O número total  de convidados deve ser
conf irmado até 15  d ias  antes do evento.

Após esta conf irmação não poderão
ser consideradas alterações para

menor número de convidados.  
A adjudicação impl ica a  aceitação de

todas as  condições expressas na
proposta da qual  faz  parte estas

condições gerais



Pagamentos

30 % com a adjudicação (valor  não
reembolsável  na eventual idade de

desistência) ;  
40% do valor  est imado a 30 dias  do
evento,  (valor  não reembolsável  na

eventual idade de desistência) ;  
Restante pagamento na véspera do

serviço.  
No caso do evento ser  anulado 30 dias

antes da data de real ização todos os
pagamentos efetuados não serão

reembolsados.  Caso o evento seja
anulado com as montagens do mesmo

a decorrer a  últ ima tranche de
pagamento deverá ser  efetuada na

total idade.  
*

Crianças até 1  ano não pagam
Dos 2  aos 4  anos ( inclusive)  pagam

25%,
Dos 5  aos 10 pagam 50%



Contactos

Facho de Azóia
Cabo Espichel 
2970-335 Sesimbra
Telef. 210405470
Email: hoteldoszimbros@gmail.com

RESTAURANTE


